
Méthode de fabrication : Le Ratafia est un mélange entre 
du jus de raisin fraichement vendangé, et une fine ayant 
passée 5 ans minimum d’élevage en fûts de chène

RATAFIA

Conseils de dégustation : 
Notre ratafia est pensé pour accompagner 
vos repas : de l’apéritif, pendant lequel il 
peut être servi avec un glaçon, jusqu’au 

digestif. Il accompagnera aussi bien le  foie 
gras que les desserts 

Vin de liqueur - 17,5 %

Esprit de la cvuée : Notre ratafia est un vin de liqueur à base de 
chardonnay et de fine. Un digestif/apéritif élégant, gourmand et 

accessible ! 

Clos Saint Joseph, Meursault, France. 



Manufacturing method: Ratafia is a blend of grape juice 
freshly harvested, and a fine one that has spent minimum 
5 years aging in oak barrels.

RATAFIA

Tasting advices : 
Our ratafia is designed to accompany your 

meals : from the aperitif, during which it 
can be served with an ice cube, to the 

digestive. It will accompany both foie gras 
and desserts 

Vin de liqueur - 17,5 %

Esprit de la cvuée: Our ratafia is a liquor wine made from 
chardonnay and fine. A stylish, gourmet and accessible digestif/

aperitif ! 

Clos Saint Joseph, Meursault, France. 


