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	L‘Ô de JO
	London dry gin 40%
	Esprit de la cuvée  : Le clos saint joseph vous propose un Gin d’une grande complexité aromatique, distillé avec précision, pour toutes les occasions.
	Méthode d’élaboration :
	16 botaniques (Genièvre, moutarde...
	Distillatin en 1 passe conformément à la méthode “london dry”
	Conseils de dégustation :
	Ce gin présente un nez très avenant et délicat avec des notes d’agrumes très agréables. La bouche, toute en rondeur, est complexe. A boire, en apéritif, avec un tonic au dosage léger en sucre et des zestes de citrons râpés directement dans le verre ou, en digestif, tout seul.
	Il accompagne aussi très bien les fruits de mer et les sushi, en petit shot très frais.
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	Clos Saint Joseph, Meursault, France.


