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Tolkien Eclairer les ténébres

R.R. Tolkien n’a pas tou-
jours été le vieux professeur

d’Oxford peaufinant, pipe en
bouche, son ceuvre hors-
norme. En 1915, 4 23 ans, il part
pour le front, avec ses amis de
lycée, qu'il aime comme des
fréres. lls participent a la Ba-
taille de la Somme qui fera
450.000 morts. L’horreur de la
guerre marquera au fer rouge
son rapport a l'amitié, a
Tamour et a la création.

Ce roman graphique explore la
jeunesse de lauteur du Sei-
gneur des Anneaux, et son ex-
périence traumatisante des
champs de bataille de la Pre-
miére Guerre mondiale, qui
forgera I'imaginaire de son
ceuvre littéraire.

Auteurs Willy Duraffourg,
Giancarlo Caracuzzo. Editions
Soleil, collection Hors Collection.
Prix 17,95 €, 80 pages.

Vika et la Gloire de Pan tome 3

ar la ruse, I'audace et la fo-
lie, Obéron a fait un pas de

plus vers I'hégémonie : le sanc-
tuaire briile, le satyre est mort,
ce D'est plus quune question
’ — 2 "

BIO, le vin de la di

ans un supermarché, une

dégustation dans le cadre
d’une foire aux produits bio est
animée par quelques produc-
teurs locaux: fromages, fruits
& légumes et vins. Louise et
Emilien, un couple de vigne-
rons, tiennent un stand et font
goititer leur vin BIO La Clape
aux clients du magasin. Mais
s'ilsrestent, en apparence, sou-
riants et affables, leur couple
bat de laile. Réveur et idéa-
liste, Emilien veut aller tou-
jours plus loin dans les traite-
ments New Age et
expérimentaux. Plus pragma-
tique, Louise, elle, n’oublie pas
que le but reste de vendre suf-
fisamment de bouteilles et re-
proche a son compagnon ses
fantaisies. Leurs divergences
d’opinion, déja a I'origine de
tensions dans leur couple, se
cristallisent lorsqu’Emilien se
prend de passion pour « Alma
Mater », un blog de vignerons
vantant les mérites d’un retour
aux méthodes traditionnelles,

de temps avant que la dame
blanche ne se débarrasse des
fées noires tandis que Wika,
morte, repose sur le nombril
de Pan.. Mais pas pour long-
temps. Car tandis que I'Ygg-
drasil se consume, le grand
dieu cornu attend : il a un mes-
sage a transmettre au roi dé-
ment. I ne lui manque plus
qu'une messagére...

Découvrez la conclusion de
cette épopée de fantasy ba-
roque, réinventant les contes
de fées facon steampunk. Un
ultime volume vertigineux et
apothéotique dans lequel Oli-
vier Ledroit repousse toujours
plus loin la flamboyance de
son dessin.

Auteurs Thomas Day, Olivier
Ledroit. Editions Glénat.
Prix 17,50 €, 100 pages.

scorde

tenu par une énigmatique
jeune et belle femme rousse...

Auteurs Corbeyran, Fabien
Rodhain, Federico Pietrobon.
Editions Glénat, collection Vinifera.
Prix 14,50 €, 56 pages.
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vita & virginla

Virginia Woolf et Vita
Sackville-West se rencontrent
en 1922. La premiére est une
femme de lettres
révolutionnaire, la deuxiéme
une aristocrate mondaine.
Quand leurs chemins se
croisent, I'irrésistible Vita
jette son dévolu sur la
brillante et fragile Virginia.
Commence une relation
passionnelle qui fait fi des
conventions sociales et de
leurs mariages respectifs. La
fascination que Virginia
ressent pour Vita, Pabime
entre sa vie d’artiste et le taste
de I'excentrique aristocrate
donneront naissance a
Orlando, une de ses ceuvres
maitresses, bouleversante
réflexion sur le genre et sur
Part.

Réalisatrice Chanya Button. Avec
Gemma Arterton, Elizabeth
Debicki, Isabella Rossellini. Editeur
Pyramide Vidéo. Prix conseillé
19,99€

© Pyramide Vidéo.

Los Silencios

Nuria, 12 ans, Fabio, 9 ans, et
leur mére arrivent dans une
petite ile au milieu de
I'Amazonie, aux frontiéres du
Brésil, de la Colombie et du
Pérou. IIs ont fuile conflit
armé colombien, dans lequel
leur pére a disparu. Un jour,
celui-ci réapparait
mystérieusement dans leur
nouvelle maison.

Réalisateur Beatriz Seigner.
Editeur Pyramide vidéo.
Prix conseillé 19,99 €

SRR

© Pyramide vidéo.

Clos Dubreuil 2016

Perché sur les hauteurs du
plateau argilocalcaire de
Saint-Christophe des Bardes,
Le Clos Dubreuil est un do-
maine dirigé par Benoit Tro-
card, qui s’étend aujourd’hui
sur 8 hectares. Il propose le
millésime 2016 qui est com-
posé a 75 % de merlot et 325 %
de cabernet franc. Ce Grand
Cru de Saint-Emilion se distin-
gue par sa robe pourpre viola-
cée, son bouquet intense et ju-
vénile. Le Clos Dubreuil révéle
son élevage et sa complexité
avec des notes de baies noires
et d’épices. A I'aération, C'est le
terroir qui gagne en intensité
en se distinguant par des notes
de craies et de fruits confits
frais. On percoit également des
notes de féve de cacao, de
miires. La mise en bouche est
expressive et friande. Le corps
a du gras et une structure vive,
racée qui confére une trés
belle intensité aromatique. Les
tannins se tiennent en arriére-
plan mais remplissent bien
leur réle porteur. Is présen-
tent un grain trés fin et s’accor-
dent de Pacidité. Ce millésime

L’ de Jo - Dry gin

L 'O de Jo, cest le premier
gin distillé a Meursault, en

Champagne Bonn
Millésime 2010

L a banniére collective
Champagne de Vigneron
présente le Champagne Ron-
net-Gilmert Millésime
2010 composé 2100 % de Char-
donnay Grand Cru. Ce Millé-
sime a été subtilement assem-
blé a partir de ses meilleures
parcelles. 11 se distingue par
une robe or, des bulles fines et
une collerette délicate. Le nez
déroule des ardbmes d’amande,
de noisette grillée, craie
fraiche, patisserie citronnée.
En bouche, I'attaque est nette
et fraiche, 'effervescence cré-
meuse et fondue. La matiére
est fruitée citronnée et struc-
turée avec des notes de noi-
settes grillées, avec une belle
fin de bouche longue et déli-
cate.

2016 allie puissance, finesse et
rappelle I’aptitude de Bor-
deaux a produire de trés
grands vins de garde.

Clos Dubreuil 2016, en vente au
prix moyen de 98 €

plein cceur du vignoble bour-
guignon, a la distillerie du Clos
Saint-Joseph. La référence au
terroir local est dans la compo-
sition puisque deux variétés de
moutarde viennent personnali-
ser 'assemblage des 16 bota-
niques dans lequel la geniévre
reste majoritaire. Cette pre-
miére recette présente une
robe cristalline et un nez ave-
nant et délicat. Les notes flo-
rales et de citrus précédent
une bouche nette et toute en
rondeur. La fraicheur marque
de la dégustation en fait un
London Dry Gin artisanal, élé-
gant et étonnant.

Prix moyen 39 € 50 cl
Tel. 06.66.67.77.47 ;
www.clossaintjoseph.org

et-Gilmert

Prix moyen 39 €

Champagne Bonnet-Gilmert,

161. 06.22.68.13.63 ;
contacti@champagne-bonnet-gimertcom

~L'abus d'alcool est dangereux pour la
santé. A consommer avec rodération.



